
お
酒
の
話

大
吟
醸
の
生
酒

「
春
一
番
」
の
話
な

ど
が
出
る
こ
ろ
に
な
る

と
、
も
う
ほ
と
ん
ど
の

酒
蔵
さ
ん
で
は
酒
造
り

が
終
了
し
、
火
入
れ
殺

菌
な
ど
の
作
業
を
し
て

い
る
時
期
で
す
。
大
吟

醸
造
り
は
一
番
寒
気
の

厳
し
い
時
期
に
行
わ
れ

２
月
３
月
に
は
搾
ら
れ

ま
す

「
ぜ
ひ
と
も
大
吟

。

醸
酒
の
搾
り
立
て
を
飲

ん
で
み
た
い
も
の
だ
、

素
晴
ら
し
く
美
味
し
い

も
の
だ
」
な
ど
と
漫
画

で
紹
介
さ
れ
た
り
し
た

こ
と
も
あ
り
ま
し
た
。

と
こ
ろ
が
こ
の
最
高
の

技
術
を
駆
使
し
た
大
吟

醸
酒
の
搾
り
立
て
と
い

う
の
は
ギ
ス
ギ
ス
し
た

感
じ
で
美
味
し
く
あ
り

。

、

ま
せ
ん

火
入
れ
を
し

秋
ま
で
の
熟
成
を
ま
っ

て
初
め
て
あ
の
感
動
す

る
美
味
し
さ
が
出
て
く

る
も
の
で
、
生
酒
と
し

て
は
純
米
酒
や
本
醸
造

酒
な
ど
の
ほ
う
が
数
段。

美
味
し
く
楽
し
め
ま
す

精
米
を
進
め
れ
ば
進
め

る
ほ
ど
、
で
き
る
お
酒

は
固
く
、
熟
成
に
時
間

が
か
か
り
ま
す
。
最
近

の
大
吟
醸
酒
の
精
米
は

～

％
に
な
る
ま
で

40

35

周
り
を
削
り
落
と
す
せ

い
で
し
ょ
う
か
、
飲
み

頃
を
迎
え
る
の
が
ど
ん

ど
ん
遅
く
な
っ
て
い
ま

す
。
そ
れ
と
比
例
し
て

ど
の
大
吟
醸
酒
も
生
の

状
態
で
は
美
味
し
さ
が

出
て
い
ま
せ
ん
。

ず
い
ぶ
ん
と
昔
の
こ

と
で
す
が
、
今
は
神
田

和
泉
屋
が
お
付
き
合
い

を
止
め
た
大
阪
池
田
の

銘
醸
蔵
「
呉
春
」
で
大

吟
醸
酒
の
生
を
汲
ん
で

い
た
だ
い
た
と
き
、
な

ぜ
な
の
だ
ろ
う
？
こ
の

蔵
の
大
吟
醸
生
酒
は
美

味
し
い
！
そ
の
当
時
入

手
が
難
し
か
っ
た
お
米

「
雄
町
」
を
使
っ
て
い

る
せ
い
？
な
に
か
特
別

な
造
り
の
せ
い
？
と
不

思
議
な
感
じ
を
も
ち
ま

し
た
が
、
今
に
な
っ
て

そ
の
理
由
は
精
米
歩
合

に
あ
っ
た
の
で
は
と
気

づ
き
ま
し
た
。
精
米
が

％
と
大
吟
醸
酒
の
精

50米
基
準
ぎ
り
ぎ
り
だ
っ

た
の
に
違
い
あ
り
ま
せ

ん
（
か
な
り
原
価
に
シ

ビ
ア
な
蔵
で
し
た
か

ら

。
ほ
と
ん
ど
の
酒
蔵

）
が

％
な
ど
の
極
限
の

35
精
米
に
走
っ
た
と
き
、

こ
の
蔵
で
は
珍
し
い
？

「

％
精
米
」
を
行
っ

50
て
い
た
た
め
に
「
美
味

し
い
大
吟
醸
生
酒
」
が。

誕
生
し
て
い
た
の
で
す

も
ち
ろ
ん
優
れ
た
醸
造

の
技
術
が
あ
っ
て
の
話

で
す
が
。

こ
の
冬
、
栃
木
県
の

「
四
季
桜
」
で
「
生
酒

用
の
大
吟
醸
酒
」
が
仕

込
ま
れ
ま
し
た
。
す
べ

て
の
タ
イ
プ
の
お
酒
に

生
酒
が
あ
る
の
に
大
吟

醸
酒
に
だ
け
こ
の
用
意

が
な
い
、
と
い
う
こ
と

で
造
る
こ
と
に
な
っ
た

お
酒
で
す
。

酒
造
好
適

米
「
山
田
錦
」
使
用
、

や
は
り

％
精
米
！
も

50

ろ
み
日
数

日
と
セ
オ

35

、

リ
ー
通
り
の
発
酵
日
数

搾
り
は
空
気
圧
の
機
械

で
は
な
く
伝
統
的
な
槽

（
ふ
ね
）
を
使
用
、
粕

歩
合

％
、
日
本
酒
度

48

＋
５
、
酸
度
１
．
２
、

ア
ミ
ノ
酸
度
１
、
ア
ル

．

。

コ
ー
ル
度
数

５
度

17

生
の
状
態
で
と
て
も
上

品
で
美
味
し
い
大
吟
醸

生
酒
と
な
り
ま
し
た
。

思
い
起
こ
せ
ば
昭
和

年
こ
ろ
ほ
と
ん
ど
の

50大
吟
醸
酒
が

％
精
米

50

で
し
た
。
最
近
の
傾
向

の
な
ん
で
も
か
ん
で
も

高
度
精
米
、
異
常
に
長

い
も
ろ
み
日
数
な
ど
手

を
多
く
か
け
れ
ば
価
値

が
あ
る

と
い
う
発
想
？

、

の
お
酒
よ
り
も
、
か
つ

て
の

％
精
米
、

日

50

35

も
ろ
み
と
い
う
伝
統
的

な
大
吟
醸
酒
の
方
が
豊

か
で
美
味
し
い
お
酒
だ
。

っ
た
よ
う
に
思
い
ま
す

ひ
さ
び
さ
に
復
活
し

た
？
銘
醸
蔵
の

％
大

50

吟
醸
酒
で
す
が
、
残
念

な
が
ら
こ
の
「
四
季
桜

大
吟
醸
生
酒
」
は
生
酒

と
し
て
売
り
出
す
た
め

だ
け
に
６
５
０
キ
ロ
の

小
仕
込
み
タ
ン
ク
で
造

ら
れ
、
一
升
詰
で
わ
ず

か
７
０
０
本
の
生
産
。

す
べ
て
生
酒
と
し
て
売

り
切
ら
れ
て
し
ま
い
ま

す
の
で
、
火
入
れ
後
の

熟
成
し
た
状
態
を
見
る

こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
。
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